TESLA SlowCook S350



Vazeny zakazniku,
dékujeme, Ze jste si vybral TESLA SlowCook S350.

Pred pouzitim elektrického pomalého hrnce si prosim diikladné proctéte pravidla
bezpecného pouzivani a dodrzujte vSsechna bézna bezpecnostni pravidla.

DULEZITE BEZPECNOSTI UPOZORNENI ,
TENTO VYROBEK JE URCENY POUZE PRO POUZITi V DOMACNOSTI.

Tento pristroj je sloZité elektromechanické zafizeni, vénujte prosim pozornost témto pokyntim:

e Pri pouZiti spotfebice v blizkosti déti je nutny trvaly dohled.

e Nepouzivejte spotiebic v prili§ teplém, praSném nebo vihkém prostredi.

e  Jestlize je vnitini kameninova varna nadoba nebo sklenéna poklice poskozena, nepouZivejte je a
vyménte je.

e  Uchovavejte jej z dosahu horlavych a tékavych latek.

e Nepouzivejte spotiebi¢ s posSkozenou Snlirou a v pfipadech, kdy spotrebi¢ nefunguje spravné nebo
byl poskozen jakymkoli zpiisobem.

e Vyrobce a dovozce do Evropské Unie neodpovida za Skody zplisobené provozem spotrebice jako
napriklad poranéni, opareni, pozar, zranéni, znehodnoceni dalSich véci apod.

DULEZITE INFORMACE O NAPAJECIM KABELU

Nikdy nenechavejte napdjeci kabel viset z kuchynské linky nebo stolu, chrarite jej pred stykem

s horkymi povrchy a nenechavejte jej zamotany, priskfipnuty nebo stlaceny. Délka napajeciho kabelu
sniZuje riziko zapleteni nebo zakopnuti o napajeci kabel.

NEPOUZIVEJTE TENTO SPOTREBIC S PRODLUZOVACIM KABELEM.
Pripojte napajeci kabel pfimo pouze do uzemnéné elektrické zasuvky na 230 V.

POZOR!
Aby nedoslo k tirazu elektrickym proudem, NIKDY NEVARTE BEZ VNITRNI KAMENINOVE VARNE
NADOBY NA VAREN!

& POZOR, HORKY POVRCH!

e Vprabéhu vareni a pfi otevieni horniho vika muze dojit k vertikalnimu tniku horké pary. Plast,
nadoba a kovové ¢asti spotrebice se pri jeho chodu zahfivaji! Budte opatrni!

e Nepokladejte spotrebic na horlavy povrch. Nékteré povrchy kuchynskych linek a stold nejsou
uzplsobeny tomu, aby vydrzely delSi vystaveni vysokym teplotam vznikajicim pfi pouziti
spotrebice. NepouZivejte spotrebic v blizkosti nebo u povrch, které jsou citlivé na teplo nebo ty,
které mohou byt poskozeny parou.

e Je-li spotiebic v provozu, teplota pristupnych povrchi mize byt vyssi. Nedotykejte se zahratého
povrchu, jinak maze dojit k popaleni.

e Pozor, sklenéné viko mize byt velmi horké, vzdy pouzivejte rukavice pfi sejmuti vika.

e Aby nedoslo k opareni unikajici parou pfi zvednuti sklenéné poklicky, opatrné ji zvednéte vzdy



smérem od sebe. Odkapavajici voda nikdy nesmi natéct do vnitini ¢asti spotrebice.
S horkym spotiebicem nehybejte. MiZete se popalit horkym jidlem, olejem nebo kapalinou.
Pred transportem, ¢iSténim a uskladnénim nechte spotrebi¢ zcela vychladnout.

OVLADACI PANEL

0 Vypnuto
S_s NizSi teplota
SSS VysSi teplota

LS&' UdrZovani teploty

Pied prvnim pouzitim

Y

Vybalte pomaly hrnec, odstraiite vSechny obaly, nalepky a vycistéte je.

2. Vnitini kameninovou varnou nadobu a sklenénou poklicku je mozné umyvat v mycce na nadobi,
presto doporucujeme tyto ¢asti umyvat rucné.

3. Ujistéte se, ze vnitiek pomalého hrnce neni znecistény a odstranite pripadné necistoty.

4. Béhem prvniho pouZziti se mize objevit mirny kour a zapach. Jedna se o bézny stav u vSech
zahrivajicich se zarizeni, ktery po nékolika pouzitich vymizi.

UPOZORNENI

KERAMICKA VARNA NADOBA SE MUZE POUZIVAT V TROUBE (BEZ SKLENENE POKLICKY) PRI
TEPLOTE DO 180°C. NEPOUZIVEJTE JI NA PLYNOVEM NEBO ELEKTRICKEM SPORAKU NEBO POD
GRILEM.

Prvni pouziti

1.

G

VloZte suroviny pro vareni do vnitfni kameninové varné nadoby a prikryjte ji sklenénou pokli¢kou.
Nejlepsiho vysledku vareni dosahnete pokud zaplnite hrnec alespon z poloviny. Pfipravovat Ize
také mala mnozstvi, ale v takovém pfipadé miZze byt nezbytné upravit délku vareni. Pfi vareni
polévky nebo zeleniny nechejte dostatecny prostor pod poklickou.

Pripojte spotfebic do zasuvky 230 V.

Zvolte prepinacem jeden z rezim( ohfevu jidla (Niz$i/Vyssi teplota) a spotrebic zacne pracovat.
Po dokonceni vareni vypnéte spotiebi¢ otocenim pfepinace rezimu ,Vypnuto".

Otocte prepinac do rezimu “Udrzovani teploty”, abyste udrzeli jidlo teplé béhem servirovani. Tato
funkce slouzi pouze pro k udrzZeni teploty jiz uvareného jidla. Nepouzivejte tento rezim k vareni.

TIPY PRO POMALE VARENI

Pri vareni je dlleZité obcas zkontrolovat proces vareni, ktery mize vyZadovat pridani tekutiny v
zavislosti na receptu a dobé vareni.

Pri vareni zeleniny a masa, vloZte dol( do hrnce nejdfive zeleninu, poté maso a dalSi suroviny.
Nezapomente suroviny vzdy zalit tekutinou.

Pokud se chcete vyhnout nedovareni nebo rozvareni pokrmd, vzdy naplrite varnou nadobu do Y. az
¥ objemu a dodrZujte doporué¢enou dobu vareni.



Doporuceny maximalni objem varenych surovin je maximalné %, aby nedoslo k preteceni.
Vzhledem k povaze pomalého vareni maso nezhnédne, jako kdyby se vafilo na panvi nebo

v troubé. Pfed pomalym vareni neni nutné maso nebo driibeZ osmazit, ale mizZete to provést,
pokud vam maso takto vice chutna.

Osmazeni mletého hovéziho masa, slaniny a klobasy pfed pomalym vafenim muze byt Zadouci,
pokud chcete odstranit prebytecny tuk z masa. Maso by mélo byt do vnitfniho hrnce vloZeno tak,
aby se nedotykalo sklenéné poklice.

Libové maso jako napfiklad kufeci ¢i vepfova panenka se vafi rychleji nez vlaknité a tuéné maso
jako hovézi plecko nebo veprové raminko. Vareni masa s kosti prodlouzi dobu vareni oproti masu
bez kosti.

Pri vareni v reZimu ,VysSi teplota” sledujte pribéh vareni, protoze nékteré pokrmy, napfiklad
polévky, mohou zaéit pénit.

Vyvarujte se otevirani pomalého hrnce béhem vareni, protoZe to zplisobi znacné ztraty tepla a
pary. Pokud musite hrnec presto otevfit, provedte to co mozna nejrychlejSim zptisobem.
Nakrajejte maso na mensi kousky, pokud ho vafite spolecné s predvarenymi potravinami, jako
jsou fazole, ovoce ¢i zelenina (houby, na kosticky nakrajena cibule, lilek nebo nadrobno nakrajena
zelenina).

Nékteré potraviny jako napfiklad mrkev, brambory a fepa vyZaduji delSi vafeni nez maso, proto je
nakrajejte na mensi kousky predtim nezZ je pridate k masu. Ujistéte se, Ze jste je poloZili na spodni
stranu vnitfniho hrnce a zalejte je kapalinou.

Béhem pomalého vareni si maso a zelenina zachovaji vice Stavy nez v pripadé tradicniho vareni.
Nejplnéjsi chuti pfi pomalém vareni dosahnete pfidanim nedrcenych bylinek a kofeni.

Fazole musi Gplné zméknout, neZ je bude mozné kombinovat se sladkymi nebo kyselymi jidly.

Pfi vafeni v pomalém hrnci nezapomeiite, Ze tekutiny se v ném nevytvareji stejné, jako je obvyklé
pri klasickém vareni. Snizte mnoZstvi tekutiny v receptu, ktery neni urcen pro pomaly hrnec.
Vyjimkou z tohoto pravidla jsou polévky a ryze.

Pamatujte, Ze tekutiny mohou byt kdykoli pridany pozdéji.

Pokud chcete sniZit mnoZstvi tekutiny v pomalém hrnci, po vareni sejméte sklenénou poklici a
otocCte spinac do polohy ,VysSi teplota”.

Cerstvé mlééné vyrobky (mléko, kysanou smetanu nebo jogurt) pfidvejte aZ tésné pred
servirovanim na stal.

RyZe, nudle a téstoviny se nedoporucuji varit po dlouhou dobu. Uvarte je samostatné a pridejte je
do pomalého hrnce az na poslednich 30 minut.

Pred varenim zmrazenych potravin vzdy pfilejte jesté teplou tekutinu.

POKYNY PRO CISTENi

Po kazdém pouziti:

Odpojte napajeci kabel ze zasuvky, poté vyjméte vnitini kameninovou varnou nadobu z pomalého
hrnce a nechte jej GpIné vychladnout.

Omyjte sklenénou poklicku a vnitfni kameninovou varnou nadobu v teplé, mydlové vodé.

Pokud se potraviny pfilepi na vnitfni kameninovou varnou nadobu, nechte je odmodit v teplé vodé.
Vnitfni a vnéjsi ¢ast zakladni jednotky vycistéte mékkym, mirné navlhéenym hadfikem nebo
houbickou.

Nikdy nepouzivejte k ¢iSténi abrazivni prostredky.

Pokud pomaly hrnec nepouzivate, uloZte jej na suchém misté.



TECHNICKA PODPORA
Potrebujete poradit s nastavenim a provozem spotrebice TESLA SlowCook S350?
Kontaktujte nds: www.tesla-electronics.eu

SPOTREBNI MATERIAL
Spotrebni material maZete zakoupit v oficialnim eshopu znacky TESLA eshop.tesla-electronics.eu.

ZARUCNI OPRAVA
Pro zaruéni opravu kontaktujte prodejce, u kterého jste TESLA produkt zakoupili.

Zaruka se NEVZTAHUJE na:

pouZiti pristroje k jinym Géelim

bézné opotrebeni

nedodrZeni ,Dulezitych bezpe¢nostnich pokyn(" uvedenych v uzivatelském manualu
elektromechanické nebo mechanické poskozeni zpusobeném nevhodnym pouzitim
Skodu zpusobenou pfirodnim Zivlem jako je voda, ohen, staticka elektfina, prepéti, atd.
Skodu zplsobenou neopravnénou opravou

necitelné sériové Cislo pristroje

PROHLASENI 0 SHODE
My, TESLA Electronics LTD, prohlasujeme, Ze toto zafizeni je v souladu se zakladnimi poZadavky a
dalSimi prislusnymi ustanovenimi norem a predpist relevantnich pro dany typ zafizeni.

( € Tento produkt spliiuje poZadavky Evropské Unie.

Pokud je tento symbol preskrtnutého kose s kolem pfipojen k produktu, znamena
to, Ze na produkt se vztahuje evropska smérnice 2002/96/ES. Informujte se
prosim o mistnim systému separovaného sbéru elektrickych a elektronickych
vyrobk. Postupujte prosim podle mistnich predpisti a staré vyrobky nelikvidujte
v béZném domacim odpadu. Spravna likvidace starého produktu pomaha predejit
I potencialnim negativnim dusledkim pro Zivotni prostredi a lidské zdravi.

Vzhledem k tomu, Ze se produkt vyviji a vylepSuje, vyhrazujeme si pravo na Upravu uZivatelského
manualu. Aktualni verzi tohoto uZivatelského manalu naleznete vzdy na www.tesla-electronics.eu.

Design a specifikace mohou byt zménény bez pfedchoziho upozornéni, tiskové chyby vyhrazeny.


http://www.tesla-electronics.eu/
http://eshop.tesla-electronics.eu/

Dear customer,
Thank you for choosing the TESLA SlowCook S350.

Before using the electric slow cooker, please read the safe use rules carefully and follow all
common safety rules.

IMPORTANT SAFETY NOTICE
THIS PRODUCT IS INTENDED FOR DOMESTIC USE ONLY.

This device is a complex electromechanical device, please pay attention to the following instructions:

Constant supervision is required when using the appliance near children.

Do not use the appliance in an excessively warm, dusty or humid environment.

If the inner stoneware cooking pot or the glass lid is damaged, do not use it and replace it.

Keep it away from flammable and volatile substances.

Do not use the appliance with a damaged cord and in cases where the appliance is not working
properly or has been damaged in any way.

e The manufacturer and importer into the European Union is not responsible for damages caused by
the operation of the appliance, such as injuries, scalds, fires, injuries, impairment of other things,
etc.

IMPORTANT INFORMATION ABOUT THE POWER CORD

Never let the power cord hang over a kitchen counter or table, keep it away from hot surfaces, and
never leave it tangled, pinched, or pinched. The length of the power cord reduces the risk of
entanglement or tripping over the power cord.

DO NOT USE THIS APPLIANCE WITH AN EXTENSION CORD.
Connect the power cord directly to a grounded 230 V electrical outlet only.

ATTENTION!
To avoid electric shock, NEVER COOK WITHOUT AN INNER POTTERY COOKWARE !

& CAUTION HOT SURFACE!

e  Hot steam may escape vertically during cooking and when the top lid is opened. The housing,
container and metal parts of the appliance heat up when it is running! Be careful!

e Do not place the appliance on a flammable surface. Some surfaces of kitchen counters and tables
are not adapted to withstand prolonged exposure to high temperatures generated when using the
appliance. Do not use the appliance near or on surfaces that are sensitive to heat or those that
can be damaged by steam.

e When the appliance is in operation, the temperature of accessible surfaces may be higher. Do not
touch the heated surface, otherwise burns may occur.

e  Caution, the glass lid can be very hot, always wear gloves when removing the lid.

e To avoid getting scalded by escaping steam when lifting the glass lid, always lift it carefully away
from you. Dripping water must never flow into the interior of the appliance.



Do not move the hot appliance. You can burn yourself with hot food, oil or liquid.
Allow the appliance to cool completely before transporting, cleaning and storing.

CONTROL PANEL
0 Off
S_s Low

SSS High

LS&' Keeping warm

Before first use

Y

Unpack the slow cooker, remove all packaging, stickers and clean it.

2. The inner stoneware cooking pot and the glass lid can be washed in the dishwasher, however we
recommend washing these parts by hand.

3. Make sure the inside of the slow cooker is not dirty and remove any debris.

4.  Slight smoke and odor may occur during first use. This is a common condition with all heating
devices and will disappear after a few uses.

NOTICE

THE CERAMIC COOKER CAN BE USED IN THE OVEN (WITHOUT THE GLASS COVER) AT A
TEMPERATURE UP TO 180°C. DO NOT USE ON A GAS OR ELECTRIC STOVE OR UNDER A GRILL.

First use

1.

Place the ingredients for cooking in an inner stoneware cooking pot and cover it with a glass lid.
You will achieve the best cooking result if you fill the pot at least halfway. Small quantities can
also be prepared, but in this case it may be necessary to adjust the cooking time. Leave enough
space under the lid when cooking soup or vegetables.

2. Connect the appliance to a 230 V socket.

3. Select one of the food heating modes (Low/High) with the switch and the appliance will start
working.

4. After cooking, turn off the appliance by turning the mode switch "Off".

5. Turn the switch to "Keep warm" mode to keep food warm while serving. This function is only used
to maintain the temperature of already cooked food. Do not use this mode for cooking.

TIPS FOR SLOW COOKING

When cooking, it is important to check the cooking process from time to time, which may require
adding liquid depending on the recipe and cooking time.

When cooking vegetables and meat, put the vegetables in the pot first, then the meat and other
ingredients.

Do not forget to always cover the ingredients with liquid.

If you want to avoid undercooking or overcooking, always fill the cooking pot to Y2 to % of the
volume and follow the recommended cooking time.



The recommended maximum volume of cooked ingredients is a maximum of % to avoid overflow.
Due to the nature of slow cooking, the meat will not brown like it would if it were cooked in a pan
or oven. It is not necessary to sear the meat or poultry before slow cooking, but you can do so if
you prefer the meat that way.

Frying ground beef, bacon and sausage before slow cooking may be desirable if you want to
remove excess fat from the meat. The meat should be placed in the inner pot so that it does not
touch the glass lid.

Lean meat such as chicken or pork tenderloin cooks faster than fibrous and fatty meat such as
beef shoulder or pork shoulder. Cooking bone-in meat will increase the cooking time compared to
boneless meat.

When cooking in the "High" mode, monitor the cooking process, as some dishes, for example
soups, may start to foam.

Avoid opening the slow cooker during cooking as this will cause significant loss of heat and
steam. If you still have to open the pot, do it as quickly as possible.

Cut the meat into smaller pieces if you are cooking it together with pre-cooked foods such as
beans, fruit or vegetables (mushrooms, diced onions, eggplant or finely chopped vegetables).
Some foods such as carrots, potatoes and beets require longer cooking than meat, so cut them
into smaller pieces before adding them to the meat. Be sure to place them on the underside of the
inner pot and cover them with liquid.

During slow cooking, meat and vegetables retain more juice than in the case of traditional
cooking.

You can achieve the fullest flavor during slow cooking by adding uncrushed herbs and spices.
Beans must be completely tender before they can be combined with sweet or sour foods.

When cooking in a slow cooker, do not forget that liquids do not form in it in the same way as is
usual in classic cooking. Reduce the amount of liquid in a non-slow cooker recipe. Exceptions to
this rule are soups and rice.

Remember that liquids can always be added later.

If you want to reduce the amount of liquid in the slow cooker, after cooking, remove the glass lid
and turn the switch to the "High" position.

Do not add fresh dairy products (milk, sour cream or yogurt) until just before serving.

Rice, noodles and pasta are not recommended to cook for a long time. Cook them separately and
add them to the slow cooker for up to the last 30 minutes.

Always add warm liquid before cooking frozen food.

CLEANING INSTRUCTIONS

After each use:

Unplug the power cord from the outlet, then remove the inner stoneware pot from the slow cooker
and let it cool completely.

Wash the glass lid and the inner stoneware cooking pot in warm, soapy water.

If food sticks to the inner ceramic cooking pot, soak it in warm water.

Clean the inside and outside of the base unit with a soft, slightly damp cloth or sponge.

Never use abrasive cleaning agents.

When the slow cooker is not in use, store it in a dry place.



TECHNICAL SUPPORT
Do you need advice on setting up and operating the TESLA SlowCook S350 appliance?
Contact us: www.tesla-electronics.eu

CONSUMABLES
Consumables can be purchased in the official TESLA eshop eshop.tesla-electronics.eu .

WARRANTY REPAIR
For warranty repair, contact the dealer where you purchased the TESLA product.

The warranty does NOT apply to:

e using the device for other purposes

e normal tear and wear

o failure to observe the "Important Safety Instructions” listed in the user manual

e electromechanical or mechanical damage caused by improper use

e damage caused by natural elements such as water, fire, static electricity, overvoltage, etc.
e damage caused by unauthorized repair

e unreadable device serial number

DECLARATION OF CONFORMITY

We, TESLA Electronics LTD, declare that this equipment is in compliance with the essential
requirements and other relevant provisions of the standards and regulations relevant to the type of
equipment.

( € This product meets the requirements of the European Union.

If this crossed-out wheelie bin symbol is attached to a product, it means that the

product is covered by the European Directive 2002/96/EC. Please inquire about

your local separate collection system for electrical and electronic products.

Please follow local regulations and do not dispose of old products in normal

household waste. Proper disposal of the old product helps prevent potential
[ negative consequences for the environment and human health.

As the product is being developed and improved, we reserve the right to modify the user manual. You
can always find the current version of this user manual at www.tesla-electronics.eu.

Design and specifications are subject to change without notice , printing errors reserved.


http://www.tesla-electronics.eu/
http://eshop.tesla-electronics.eu/

Sehr geehrter Kunde,
vielen Dank, dass Sie sich fiir den TESLA SlowCook S350 entschieden haben.

Bevor Sie den elektrischen Schongarer verwenden, lesen Sie bitte die Regeln zur sicheren
Verwendung sorgfiltig durch und befolgen Sie alle gangigen Sicherheitsregeln.

WICHTIGER SICHERHEITSHINWEIS
DIESES PRODUKT IST NUR FUR DEN HAUSGEBRAUCH VORGESEHEN.

Dieses Gerat ist ein komplexes elektromechanisches Gerat, bitte beachten Sie die folgenden
Anweisungen:

e Bei Verwendung des Gerits in der Nahe von Kindern ist eine stindige Uberwachung erforderlich.

e Verwenden Sie das Gerét nicht in einer iibermaRig warmen, staubigen oder feuchten Umgebung.

e Wenn der innere Kochtopf aus Steinzeug oder der Glasdeckel beschadigt sind, verwenden Sie ihn
nicht und ersetzen Sie ihn.

e Halten Sie es von brennbaren und fliichtigen Substanzen fern.

e Verwenden Sie das Gerat nicht mit beschadigtem Kabel und in Féllen, in denen das Gerét nicht
ordnungsgemaf funktioniert oder in irgendeiner Weise beschadigt wurde.

e Der Hersteller und Importeur in die Europdische Union haftet nicht fiir Schaden, die durch den
Betrieb des Gerates entstehen, wie z. B. Verletzungen, Verbriihungen, Feuer, Verletzungen,
Beeintrachtigung anderer Dinge usw.

WICHTIGE INFORMATIONEN UBER DAS NETZKABEL

Lassen Sie das Netzkabel niemals iiber eine Kiichentheke oder einen Tisch hdngen, halten Sie es von
heiBBen Oberflachen fern und lassen Sie es niemals verheddert, eingeklemmt oder eingeklemmt. Die
Lange des Netzkabels verringert die Gefahr, dass Sie sich verheddern oder iiber das Netzkabel stolpern.

VERWENDEN SIE DIESES GERAT NICHT MIT EINEM VERLANGERUNGSKABEL.
SchlieBen Sie das Netzkabel nur direkt an eine geerdete 230-V-Steckdose an.

AUFMERKSAMKEIT!
Um einen Stromschlag zu vermeiden, KOCHEN SIE NIEMALS OHNE INNERES TOPFERKOCHGESCHIRR!

& ACHTUNG, HEISSE OBERFLACHE!

e Wihrend des Garens und beim Offnen des oberen Deckels kann heiBer Dampf vertikal austreten.
Gehause, Behalter und Metallteile des Gerates erhitzen sich im Betrieb! Vorsichtig sein!

e Stellen Sie das Gerét nicht auf eine brennbare Oberflache. Einige Oberflachen von
Kiichenarbeitsplatten und -tischen sind nicht geeignet, um einer langeren Einwirkung hoher
Temperaturen standzuhalten, die bei der Verwendung des Gerats entstehen. Verwenden Sie das
Gerét nicht in der Nahe oder auf Oberflachen, die hitzeempfindlich sind oder durch Dampf
beschadigt werden kdnnen.

e Wenn das Gerét in Betrieb ist, kann die Temperatur zuganglicher Oberflachen hoher sein. Beriihren
Sie nicht die erhitzte Oberflache, da es sonst zu Verbrennungen kommen kann.



Achtung, der Glasdeckel kann sehr hei8 werden, beim Abnehmen des Deckels immer Handschuhe
tragen.

Um sich beim Anheben des Glasdeckels nicht durch austretenden Dampf zu verbriihen, heben Sie
ihn immer vorsichtig von sich weg. Niemals darf Tropfwasser in das Gerateinnere flieRen.
Bewegen Sie das heiRe Gert nicht. Sie kénnen sich an heifen Speisen, Ol oder Fliissigkeiten
verbrennen.

Lassen Sie das Gerat vollstandig abkiihlen, bevor Sie es transportieren, reinigen und lagern.

SCHALTTAFEL
0 Aus
S_s Niedrigere Temperatur
SSS Hohere Temperatur

lS_SS] Warm halten

Vor dem ersten Gebrauch

Packen Sie den Schongarer aus, entfernen Sie alle Verpackungen, Aufkleber und reinigen Sie ihn.

2. Der Innenkochtopf aus Steinzeug und der Glasdeckel kdnnen in der Spiilmaschine gereinigt
werden, wir empfehlen jedoch, diese Teile von Hand zu spiilen.

3. Vergewissern Sie sich, dass das Innere des Schongarers nicht schmutzig ist, und entfernen Sie
alle Riickstande.

4. Beim ersten Gebrauch kann es zu leichter Rauch- und Geruchshildung kommen. Dies ist ein
haufiger Zustand bei allen Heizgeraten und verschwindet nach ein paar Anwendungen.

HINWEIS

DER KERAMIKHERD KANN IM OFEN (OHNE GLASABDECKUNG) BEI EINER TEMPERATUR BIS ZU 180°C
VERWENDET WERDEN. NICHT AUF EINEM GAS- ODER ELEKTROHERD ODER UNTER EINEM GRILL
VERWENDEN.

Erste Benutzung

1.

N
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Geben Sie die Zutaten zum Kochen in einen Innenkochtopf aus Steinzeug und decken Sie ihn mit
einem Glasdeckel ab. Das beste Garergebnis erzielen Sie, wenn Sie den Topf mindestens bis zur
Halfte fiillen. Es konnen auch kleine Mengen zubereitet werden, dann kann es aber notwendig
sein, die Garzeit anzupassen. Lassen Sie beim Kochen von Suppe oder Gemiise geniigend Platz
unter dem Deckel.

SchlieBen Sie das Gerat an eine 230-V-Steckdose an.

Wahlen Sie mit dem Schalter einen der Speisenerwarmungsmodi (Niedrigere/Hohere Temperatur)
und das Gerat beginnt zu arbeiten.

Schalten Sie das Gerat nach dem Kochen aus, indem Sie den Modusschalter auf ,Aus" stellen.
Stellen Sie den Schalter auf den Modus ,Warm halten", um Speisen wahrend des Servierens warm
zu halten. Diese Funktion wird nur verwendet, um die Temperatur von bereits gekochten Speisen
aufrechtzuerhalten. Verwenden Sie diesen Modus nicht zum Kochen.



TIPPS ZUM SLOW COCING

e  Beim Kochen ist es wichtig, von Zeit zu Zeit den Garvorgang zu kontrollieren, was je nach Rezept
und Garzeit das Hinzufiigen von Fliissigkeit erfordern kann.

e Geben Sie beim Garen von Gemiise und Fleisch zuerst das Gemiise in den Topf, dann das Fleisch
und die anderen Zutaten.

e Vergessen Sie nicht, die Zutaten immer mit Fliissigkeit zu bedecken.

e Wenn Sie ein Unterkochen oder Uberkochen vermeiden mdchten, fiillen Sie den Kochtopf immer
zu %2 bis % des Volumens und halten Sie sich an die empfohlene Kochzeit.

e  Die empfohlene maximale Menge gekochter Zutaten betrgt maximal %, um ein Uberlaufen zu
vermeiden.

e Aufgrund der Natur des langsamen Garens wird das Fleisch nicht so braun, wie wenn es in einer
Pfanne oder einem Ofen gegart wiirde. Es ist nicht notwendig, das Fleisch oder Gefliigel vor dem
langsamen Garen anzubraten, aber Sie konnen dies tun, wenn Sie das Fleisch so bevorzugen.

e Das Braten von Hackfleisch, Speck und Wurst vor dem langsamen Garen kann wiinschenswert
sein, wenn Sie liberschiissiges Fett aus dem Fleisch entfernen mochten. Das Fleisch sollte so in
den Innentopf gelegt werden, dass es den Glasdeckel nicht beriihrt.

e  Mageres Fleisch wie Hahnchen- oder Schweinefilet gart schneller als faseriges und fettiges
Fleisch wie Rinderschulter oder Schweineschulter. Das Garen von Fleisch mit Knochen verlangert
die Garzeit im Vergleich zu Fleisch ohne Knochen.

e Sie beim Garen im Modus ,Hohere Temperatur" den Garvorgang, da manche Speisen, z. B.
Suppen, zu schaumen beginnen konnen.

e Vermeiden Sie es, den Schongarer wahrend des Kochens zu 6ffnen, da dies zu einem erheblichen
Warme- und Dampfverlust fiihrt. Wenn Sie den Topf noch 6ffnen miissen, tun Sie dies so schnell
wie moglich.

e Schneiden Sie das Fleisch in kleinere Stiicke, wenn Sie es zusammen mit vorgekochten Speisen
wie Bohnen, Obst oder Gemiise (Pilze, Zwiebelwiirfel, Auberginen oder fein gehacktes Gemiise)
zubereiten.

e  Einige Lebensmittel wie Karotten, Kartoffeln und Riiben miissen langer gekocht werden als
Fleisch, also schneiden Sie sie in kleinere Stiicke, bevor Sie sie zum Fleisch geben. Achten Sie
darauf, sie auf die Unterseite des Innentopfes zu legen und mit Fliissigkeit zu bedecken.

e  Fleisch und Gemiise behalten beim Sanftgaren mehr Saft als beim traditionellen Garen.

e Den vollsten Geschmack erreichen Sie beim langsamen Garen, indem Sie unzerkleinerte Krauter
und Gewiirze hinzufiigen.

e Bohnen miissen vollstandig weich sein, bevor sie mit siiBen oder sauren Speisen kombiniert
werden konnen.

e  Vergessen Sie beim Kochen in einem Schongarer nicht, dass sich darin keine Fliissigkeiten bilden,
wie es beim klassischen Kochen iiblich ist. Reduzieren Sie die Fliissigkeitsmenge in einem Non-
Slow-Cooker-Rezept. Ausnahmen von dieser Regel sind Suppen und Reis.

e Denken Sie daran, dass Fliissigkeiten spater immer hinzugefiigt werden kdnnen.

e  Wenn Sie die Fliissigkeitsmenge im Schongarer reduzieren mochten, entfernen Sie nach dem
Garen den Glasdeckel und drehen Sie den Schalter auf die Position ,Hohere Temperatur".

e Fiigen Sie frische Milchprodukte (Milch, Sauerrahm oder Joghurt) erst kurz vor dem Servieren
hinzu.

e  Reis, Nudeln und Nudeln sollten nicht lange gekocht werden. Kochen Sie sie separat und geben
Sie sie bis zu den letzten 30 Minuten in den Slow Cooker.

e  Fiigen Sie immer warme Fliissigkeit hinzu, bevor Sie gefrorene Speisen zubereiten.



REINIGUNGSHINWEISE
Nach jedem Gebrauch:

e  Ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose, nehmen Sie dann den inneren Steinguttopf aus dem
Schongarer und lassen Sie ihn vollstandig abkiihlen.

e Waschen Sie den Glasdeckel und den inneren Kochtopf aus Steinzeug in warmem Seifenwasser.

e Wenn Lebensmittel am inneren Keramikkochtopf haften bleiben, weichen Sie sie in warmem Wasser ein.

e Reinigen Sie die Basiseinheit innen und auBen mit einem weichen, leicht angefeuchteten Tuch oder
Schwamm.

e  Verwenden Sie niemals scheuernde Reinigungsmittel.

e Wenn der Schongarer nicht verwendet wird, bewahren Sie ihn an einem trockenen Ort auf.

TECHNISCHER SUPPORT
Bendtigen Sie Beratung zur Einrichtung und zum Betrieb des TESLA SlowCook S350-Gerats?
Kontaktieren Sie uns: www.tesla-electronics.eu

VERBRAUCHSMATERIALIEN
Verbrauchsmaterialien konnen im offiziellen TESLA-eshop eshop.tesla-electronics.eu

GARANTIEREPARATUR
Wenden Sie sich fiir Garantiereparaturen an den Handler, bei dem Sie das TESLA-Produkt gekauft haben.

Die Garantie gilt NICHT fiir:

Nutzung des Gerits fiir andere Zwecke

normaler Verschleil

Nichtbeachtung der in der Bedienungsanleitung aufgefiihrten ,Wichtigen Sicherheitshinweise".
elektromechanische oder mechanische Schaden durch unsachgemaBen Gebrauch

Schaden durch natiirliche Elemente wie Wasser, Feuer, statische Elektrizitat, Uberspannung usw.
Schaden durch nicht autorisierte Reparatur

nicht lesbare Seriennummer des Gerats

KONFORMITATSERKLARUNG
Wir, TESLA Electronics LTD, erkldren hiermit, dass dieses Geréat die wesentlichen Anforderungen und andere
relevante Bestimmungen der fiir den Geratetyp relevanten Normen und Vorschriften erfiillt.

Dieses Produkt erfiillt die Anforderungen der Europdischen Union.

Wenn dieses durchgestrichene Miilltonnensymbol auf einem Produkt angebracht ist,
bedeutet dies, dass das Produkt der europdischen Richtlinie 2002/96/EG unterliegt. Bitte
erkundigen Sie sich nach Ihrem lokalen getrennten Sammelsystem fiir elektrische und
elektronische Produkte. Bitte befolgen Sie die drtlichen Vorschriften und entsorgen Sie alte
Produkte nicht im normalen Hausmiill. Die ordnungsgemaRe Entsorgung des alten Produkts
_ C‘ival::],w:?ggrl]iche negative Folgen fiir die Umwelt und die menschliche Gesundheit zu

Da das Produkt weiterentwickelt und verbessert wird, behalten wir uns das Recht vor, das Benutzerhandbuch zu
andern. Die aktuelle Version dieser Bedienungsanleitung finden Sie immer unter www.tesla-electronics.eu.

Design und Spezifikationen kdnnen ohne Vorankiindigung geandert werden , Druckfehler vorbehalten.


http://www.tesla-electronics.eu/
http://eshop.tesla-electronics.eu/

Kedves vasarlo!

Az elektromos lassii tiizhely hasznalata elétt figyelmesen olvassa el a biztonsagos
hasznalat szabalyait, és tartsa be az 6sszes altalanos biztonsagi szabalyt.

FONTOS BIZTONSAGI MEGJEGYZES ,
A TERMEK KIZAROLAG HAZTARTASI HASZNALATRA SZANT.

Ez az eszkoz egy Osszetett elektromechanikus eszkoz, kérjiik, vegye figyelembe az alabbi utasitasokat:

Allandé feliigyelet sziikséges, ha a késziiléket gyermekek kézelében hasznalja.

Ne hasznalja a késziiléket tul meleg, poros vagy paras kornyezetben.

Ha a bels6 kdedény f6zéedény vagy az iivegfedél sériilt, ne hasznalja, hanem cserélje ki.

Tartsa tavol gyulékony és illékony anyagoktdl.

Ne hasznalja a késziiléket sériilt vezetékkel és olyan esetekben, amikor a késziilék nem mikodik
megfeleléen, vagy barmilyen médon megsériilt.

e Agyartd és az Eurépai Uniéba importalé nem vallal feleldsséget a késziilék miikodésébdl eredd
karokért, mint példaul sériilések, forrazasok, tiiz, sériilések, egyéb dolgok karosodasa stb.

FONTOS INFORMACIOK A TAPKABEL KAPCSOLATBAN

Soha ne hagyja, hogy a tapkabel I6gjon a konyhapult vagy asztal folott, tartsa tavol forré feliiletektl,
és soha ne hagyja 0sszegabalyodva, becsipve vagy becsipve. A tapkabel hossza csokkenti annak a
veszélyét, hogy belegabalyodjon vagy belebotljon a tapkabelbe.

NE HASZNALJA EZT A KESZULEKET HOSSZABBITOKABELHAL.
A tapkabelt kozvetleniil csak egy foldelt 230 V-os elektromos aljzathoz csatlakoztassa.

FIGYELEM!
Az aramiités elkeriilése érdekében SOHA NE SUZSON BELSO KERESES ESZK(Z NELKUL !

& VIGYAZAT, FORRO FELULET!

e  Fbzés kozben és a felsé fedél kinyitasakor fliggélegesen forrd g6z tavozhat. A késziilék haza,
tartalya és fém részei miikodés kozben felmelegszenek! Légy 6vatos!

e Ne helyezze a késziiléket gyulékony feliiletre. A konyhai pultok és asztalok egyes feliiletei nem
alkalmasak arra, hogy ellenalljanak a késziilék hasznalata soran keletkez6 magas
hémérsékletnek. Ne hasznalja a késziiléket hdre érzékeny vagy goz altal karositott feliiletek
kozelében vagy olyan feliileteken.

e  Akésziilék mikodése kdzben a hozzaférhetd feliiletek hdmérséklete magasabb lehet. Ne érintse
meg a felforrésodott feliiletet, ellenkezé esetben égési sériilések keletkezhetnek.

e Vigyazat, az iivegfedél nagyon forré lehet, mindig viseljen kesztytit a fedél eltavolitasakor.

o Aziivegfedél felemelése kdzben kilépd g6z miatti leforrazas elkeriilése érdekében mindig
6vatosan emelje el magatol. A csopogo viz soha nem folyhat a késziilék belsejébe.

e Nemozgassa a forré késziiléket. Megégetheti magat forrd étellel, olajjal vagy folyadékkal.



Szallitas, tisztitas és tarolas el6tt hagyja teljesen kih(ilni a késziiléket.

KEZELOPANEL
0 Ki
L Alacsonyabb hémérséklet
SS Magasabb homérséklet

lﬁl Melegen tartani

Az els6 hasznalat el6tt

Csomagolja ki a lassu tlizhelyet, tavolitson el minden csomagolast, matricat és tisztitsa meg.

2. Abelsé kdedény f6z6edény és az livegfedél mosogatdogépben moshato, azonban javasoljuk, hogy
ezeket az alkatrészeket kézzel mosogassa el.

3. Gy6z6djon meg arrdl, hogy a lassu tlizhely belseje nem szennyezett, és tavolitsa el a
szennyez6déseket.

4. Az els6 hasznalat soran enyhe fiist és szag Iéphet fel. Ez minden f(it6berendezésnél gyakori
allapot, és néhany hasznalat utan elt(inik.

MEGJEGYZES

A KERAMIA Tiizhely HASZNALHATO A SUTOBEN (UVEGBURKOLAT NELKUL), AKAR 180°C-0S
HOMERSEKLETEN. NE HASZNALJA GAZ- VAGY ELEKTROMOS TUZHELYN VAGY GRILL ALATT.

Elso hasznalat

1.

Tegye a fézéshez sziikséges hozzavaldkat a belsé kéedény fozoedénybe, és fedje le livegtetdvel.
A legjobb f6zési eredményt akkor érheti el, ha az edényt legalabb félig megtolti. Kis mennyiség is
elkészithetd, de ebben az esetben sziikség lehet a fozési idé modositasara. Hagyjon elegendd
helyet a fedél alatt, amikor levest vagy zoldséget f6z.

2. Csatlakoztassa a késziiléket egy 230 V-os aljzathoz.

3. Akapcsolo segitségével valassza ki az egyik ételmelegitési modot (Alacsonyabb/Magasabb
hémérséklet), és a késziilék mikddésbe Iép.

4.  Siités utan kapcsolja ki a késziiléket az lizemmaodkapcsolé ,Ki" elforditasaval.

5. Forgassa a kapcsol6t ,Melegen tartani” mddba, hogy az ételt talalas kozben melegen tartsa. Ez a
funkcid csak a mar elkészitett ételek hémérsékletének fenntartasara szolgal. Ne hasznalja ezt az
lizemmadot f6zéshez.

TIPPEK A LASSU SUTESHEZ

Fozéskor fontos idonként ellendrizni a f6zési folyamatot, amihez a recepttél és a fézési id6tol
fligg6en sziikség lehet folyadék hozzaadasara.

Zoldségek és husok fozésekor eldszor a zoldségeket tegyiik az edénybe, majd a hist és a tobbi
hozzavalét.

Ne felejtse el mindig lefedni az dsszetevéket folyadékkal.

Ha el akarja keriilni az alul- vagy tulsiitést, mindig toltse fel a f6zedényt %2~ térfogatra, és
kovesse az ajanlott siitési id6t.



A f6tt hozzavaldk ajanlott maximalis mennyisége legfeljebb % a tdlcsordulas elkeriilése
érdekében.

A lassu f6zés természetébdl addddan a hiis nem barnul meg, mint amikor serpenyében vagy
siit6ben siitjiik. Lassu f6zés el6tt nem sziikséges megpiritani a hist vagy a szarnyast, de
megteheti, ha igy szereti a hust.

A dardlt marhahus, a szalonna és a kolbasz lasst f6zés el6tti megsiitése kivanatos lehet, ha el
akarja tavolitani a hisbol a felesleges zsirt. A hist tgy kell a belsé edénybe tenni, hogy ne érjen
hozza az iiveg fedeléhez.

A sovany hs, példaul a csirke vagy a sertés sziizpecsenye gyorsabban megsiil, mint a rostos és
zsiros hasok, példaul a marhalapocka vagy a sertéslapocka. A csontos hus elkészitése megnoveli
a fozési idot a kicsontozott hishoz képest.

Ha a "Magasabb hémérséklet” mddban 6z, figyelje a fézési folyamatot, mivel egyes ételek,
példaul levesek habosodhatnak.

Keriilje a lassu tlizhely kinyitasat f6zés kozben, mert ez jelentds h6- és gbzveszteséget okoz. Ha
még mindig ki kell nyitnia az edényt, tegye meg a lehet6 leggyorsabban.

Vagja fel a hist kisebb darabokra, ha el6f6zott ételekkel, példaul babbal, gyiimolccsel vagy
zoldségekkel (gomba, kockara vagott hagyma, padlizsan vagy aprora vagott zoldségek) egyiitt
siti.

Egyes ételeket, példaul a sargarépat, a burgonyat és a céklat hosszabb ideig kell f6zni, mint a
hust, ezért vagja 6ket kisebb darabokra, miel6tt hozzaadna a hushoz. Ugyeljen arra, hogy a belsd
edény aljara helyezze dket, és fedje le 6ket folyadékkal.

A lassu f6zés soran a hus és a zoldség tobb levet tart vissza, mint a hagyomanyos f6zésnél.

A legteljesebb izt a lassu f6zés soran érheti el, ha apritatlan fliszernovényeket és fliszereket ad
hozza.

A babnak teljesen puhanak kell lennie, miel6tt édes vagy savanyu ételekkel kombinalhato.

Lassu tlizhelyben val6 f6zéskor ne felejtsiik el, hogy nem képzddnek benne folyadékok ugyantgy,
mint a klasszikus f6zésnél. Csokkentse a folyadék mennyiségét a nem lassu tiizhely receptjében.
Ez aldl a szabaly aldl kivételt képeznek a levesek és a rizs.

Ne feledje, hogy a folyadékot késébb barmikor hozzaadhatja.

Ha csokkenteni szeretné a lassu tlizhelyben 1évé folyadék mennyiségét, f6zés utan vegye le az
livegfedelet, és forditsa a kapcsol6t "Magasabb hémérséklet” allasba.

Ne adjon hozza friss tejterméket (tej, tejfol vagy joghurt) csak kdzvetleniil talalas el6tt.

Arizst, a tésztat és a tésztat nem ajanlott hosszu ideig fézni. F6zd meg dket kiilon-kiilon, és add
hozza a lassu tlizhelyhez az utolsé 30 percig.

Mindig adjon hozza meleg folyadékot a fagyasztott étel elkészitése el6tt.

TISZTITASI UTASITASOK

Minden hasznalat utan:

Huzza ki a tapkabelt a konnektorbdl, majd vegye ki a belsé kéedényt a lassu tiizhelyrdl, és hagyja
teljesen kihdlni.

Mossa el az livegfedelet és a belsé kéedényt meleg, szappanos vizben.

Ha étel tapad a bels6 keramia f6z6edényhez, aztassa be meleg vizbe.

Puha, enyhén nedves ruhaval vagy szivaccsal tisztitsa meg az alapegység belsejét és kiilsejét.
Soha ne hasznaljon strolé hatasu tisztitészereket.

Ha nem hasznalja a lassu t(izhelyet, tarolja szaraz helyen.



TECHNIKAI TAMOGATAS
Tanacsra van sziiksége a TESLA SlowCook S350 késziilék lizembe helyezésével és lizemeltetésével
kapcsolatban? Lépjen kapcsolatba veliink: www.tesla-electronics.eu

FOGYOESZKOZOK
A fogydeszkozok megvasarolhatok a hivatalos TESLA eshop eshop.tesla-electronics.eu.

GARANCIA JAVITAS
Garancidlis javitassal kapcsolatban forduljon ahhoz a keresked6hoz, ahol a TESLA terméket vasarolta.

A garancia NEM vonatkozik:

e akésziiléket mas célokra hasznalja

e normalis 6ltozék

e afelhasznaldi kézikdnyvben felsorolt "Fontos biztonsagi eldirasok” figyelmen kiviil hagyasa
e nem rendeltetésszer(i hasznalathél eredé elektromechanikus vagy mechanikai sériilések

e természeti elemek, példaul viz, tiiz, statikus elektromossag, tulfesziiltség sth.

e jogosulatlan javitas altal okozott karok

e olvashatatlan késziilék sorozatszama

MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT
Mi, a TESLA Electronics LTD kijelentjiik, hogy ez a berendezés megfelel a berendezés tipusara
vonatkozé szabvanyok és elGirasok alapveté kovetelményeinek és egyéb vonatkozd rendelkezéseinek.

( € Ez a termék megfelel az Eurdpai Unié kovetelményeinek.

Ha egy terméken ez az athazott kerekes kuka szimbolum szerepel, az azt jelenti,
hogy a termékre vonatkozik a 2002/96/EK eurépai iranyelv. Kérjiik, érdekldjon
az elektromos és elektronikus termékek helyi szelektiv gyjtési rendszerérél.
Kérjiik, kovesse a helyi elGirasokat, és ne dobja a régi termékeket a normal
haztartasi hulladék kozé. A régi termék megfeleld artalmatlanitasa segit

[ | megel6zni a kornyezetre és az emberi egészségre gyakorolt esetleges negativ
kovetkezményeket.

A termék fejlesztése és tovabbfejlesztése soran fenntartjuk a jogot a hasznalati atmutato
modositasara. A hasznalati Gitmutatd aktualis verzidja mindig megtalalhaté a www.tesla-electronics.eu
oldalon.

A kivitel és a miiszaki adatok el6zetes értesités nélkiil valtozhatnak , a nyomtatasi hibak jogat
fenntartjuk.


http://www.tesla-electronics.eu/
http://eshop.tesla-electronics.eu/

Szanowny Kliencie,
Dziekujemy za wybranie TESLA SlowCook S350.

Przed uzyciem wolnowaru elektrycznego prosimy o uwazne zapoznanie sie z zasadami
bezpiecznego uzytkowania i przestrzeganie wszystkich ogolnych zasad bezpieczenstwa.

WAZNA INFORMACJA DOTYCZACA BEZPIECZENSTWA
NINIEJSZY PRODUKT PRZEZNACZONY JEST WYLACZNIE DO UZYTKU DOMOWEGO.

To urzadzenie jest ztozonym urzadzeniem elektromechanicznym, nalezy zwréci¢ uwage na
nastepujace instrukcje:

e  Podczas uzywania urzadzenia w poblizu dzieci wymagany jest staty nadzor.

e  Nie uzywaj urzadzenia w nadmiernie cieptym, zakurzonym lub wilgotnym otoczeniu.

e Jesli wewnetrzny kamionkowy garnek do gotowania lub szklana pokrywa s uszkodzone, nie
uzywaj ich i wymien je.

e  Trzymaj go z dala od tatwopalnych i lotnych substanc;ji.

e Nie uzywaj urzadzenia z uszkodzonym przewodem oraz w przypadkach, gdy urzadzenie nie dziata
prawidtowo lub zostato w jakikolwiek sposéb uszkodzone.

e Producent i importer na teren Unii Europejskiej nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody
spowodowane uzytkowaniem urzadzenia, takie jak urazy, poparzenia, pozary, urazy, uszkodzenie
innych rzeczy itp.

WAZNE INFORMACJE DOTYCZACE PRZEWODU ZASILAJACEGO

Nigdy nie pozwol, aby przewdd zasilajacy zwisat nad blatem kuchennym lub stotem, trzymaj go z dala
od goracych powierzchni i nigdy nie pozostawiaj go splatanego, Scisnietego lub scisnietego. Dtugo$é
przewodu zasilajagcego zmniejsza ryzyko zaplatania sie lub potkniecia o przewdd zasilajacy.

NIE UZYWAJ TEGO URZADZENIA Z PRZEDLUZACZEM.
Przewdd zasilajacy nalezy podtaczaé wytacznie do uziemionego gniazdka elektrycznego 230 V.

UWAGA!
Aby uniknaé porazenia pradem, NIGDY NIE GOTUJ BEZ WEWNETRZNYCH NACZYN CERAMICZNYCH !

& UWAGA GORACA POWIERZCHNIA!

e  Goraca para moze wydostawac sie pionowo podczas gotowania i po otwarciu gornej pokrywy.
Obudowa, pojemnik i metalowe czesci urzadzenia nagrzewajg sie podczas pracy! Badz ostrozny!

e Nie stawia¢ urzadzenia na tatwopalnej powierzchni. Niektore powierzchnie blatéw i stotow
kuchennych nie sg przystosowane do dtugotrwatego narazenia na dziatanie wysokich temperatur
powstajacych podczas uzytkowania urzadzenia. Nie uzywaj urzadzenia w poblizu lub na
powierzchniach wrazliwych na ciepto lub takich, ktore moga zosta¢ uszkodzone przez pare.

e  Podczas pracy urzadzenia temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ wyzsza. Nie dotykaj
nagrzanej powierzchni, w przeciwnym razie moze dojs$¢ do oparzen.

e Uwaga, szklana pokrywa moze by¢ bardzo goraca, zawsze zaktadaj rekawiczki podczas



zdejmowania pokrywy.

Aby uniknaé poparzenia parg wydobywajacg sie podczas podnoszenia szklanej pokrywy, zawsze
ostroznie odsuwaj j od siebie. Kapigca woda nie moze nigdy przedostac sie do wnetrza
urzadzenia.

Nie przesuwaj goracego urzadzenia. Mozesz sie poparzy¢ goragcym jedzeniem, olejem lub ptynem.
Pozwél urzadzeniu catkowicie ostygnaé przed transportem, czyszczeniem i przechowywaniem.

PANEL STEROWANIA
0 Wytaczony
_Ss_ Nizsza temperatura

Sss Wyzsza temperatura

ls_SSj Utrzymywanie ciepta

Przed pierwszym uzyciem

ju—t

Rozpakuj wolnowar, usuri opakowanie, naklejki i wyczys¢.

2. Wewnetrzny kamionkowy garnek do gotowania i szklang pokrywe mozna my¢ w zmywarce,
jednak zalecamy mycie tych czesci recznie.

3. Upewnij sig, ze wnetrze powolnej kuchenki nie jest brudne i usun wszelkie zanieczyszczenia.

4. Podczas pierwszego uzycia moze pojawi¢ sie lekki dym i zapach. Jest to czesta przypadtosé
wszystkich urzadzen grzewczych i zniknie po kilku uzyciach.

UWAGA

KUCHENKA CERAMICZNA MOZE BYC UZYWANA W PIEKARNIKU (BEZ SZKLANEJ POKRYWY) W
TEMPERATURZE DO 180°C. NIE UZYWAC NA KUCHENCE GAZOWEJ LUB ELEKTRYCZNEJ ANI POD
GRILLEM.

Pierwsze uzycie

1.

N

Umies¢ sktadniki do gotowania w wewnetrznym garnku z kamionki i przykryj szklang pokrywka.
Najlepsze rezultaty gotowania osiggniesz, jesli napetnisz garnek co najmniej do potowy. Mozna
rowniez przygotowac¢ mate ilosci, ale w tym przypadku moze by¢ konieczne dostosowanie czasu
gotowania. Podczas gotowania zupy lub warzyw pozostaw wystarczajaco duzo miejsca pod
pokrywka.

Podtacz urzadzenie do gniazdka 230 V.

Wybierz jeden z trybéw podgrzewania zywnosci (Nizsza/Wyzsza temperatura) za pomocg
przetacznika, a urzadzenie zacznie dziatac.

Po zakonczeniu gotowania wytacz urzadzenie, ustawiajac przetacznik trybu ,Wytaczony".

Ustaw przetacznik w trybie ,Utrzymywanie ciepta”, aby utrzymac ciepto potrawy podczas
serwowania. Ta funkcja stuzy wytgcznie do utrzymywania temperatury juz ugotowanej Zywnosci.
Nie uzywaj tego trybu do gotowania.

WSKAZOWKI DOTYCZACE WOLNEGO GOTOWANIA

Podczas gotowania wazne jest, aby od czasu do czasu sprawdzac proces gotowania, co moze



wymagac dolania ptynu w zaleznosci od przepisu i czasu gotowania.

Podczas gotowania warzyw i miesa najpierw wi6z warzywa do garnka, a nastepnie mieso i
pozostate sktadniki.

Nie zapomnij zawsze przykry¢ sktadnikéw ptynem.

Jesli chcesz uniknaé niedogotowania lub przegrzania, zawsze napetniaj garnek do Y2 do %
objetosci i przestrzegaj zalecanego czasu gotowania.

Zalecana maksymalna objeto$¢ gotowanych sktadnikéw to maksymalnie %, aby uniknaé
przelania.

Ze wzgledu na charakter powolnego gotowania mieso nie bedzie brazowieé tak, jak gdyby byto
gotowane na patelni lub w piekarniku. Nie jest konieczne obsmazanie miesa lub drobiu przed
powolnym gotowaniem, ale mozna to zrobic, jesli wolisz mieso w ten sposéb.

Smazenie mielonej wotowiny, bekonu i kietbasy przed powolnym gotowaniem moze by¢
pozadane, jesli chcesz usunaé nadmiar ttuszczu z miesa. Mieso nalezy umiesci¢ w naczyniu
wewnetrznym tak, aby nie dotykato szklanej pokrywy.

Chude mieso, takie jak kurczak lub poledwica wieprzowa, gotuje sie szybciej niz mieso witdkniste i
ttuste, takie jak topatka wotowa lub topatka wieprzowa. Gotowanie miesa z koscig wydtuzy czas
gotowania w poréwnaniu do miesa bez kosci.

Podczas gotowania w trybie ,Wyzsza temperatura” nalezy monitorowac proces gotowania,
poniewaz niektdre potrawy, na przyktad zupy, moga zacza¢ sie pienié.

Unikaj otwierania wolnowaru podczas gotowania, poniewaz spowoduje to znaczna utrate ciepta i
pary. Jesli nadal musisz otworzy¢ pule, zréb to tak szybko, jak to mozliwe.

Pokréj mieso na mniejsze kawatki, jesli gotujesz je razem z gotowanymi potrawami, takimi jak
fasola, owoce lub warzywa (pieczarki, pokrojona w kostke cebula, baktazan lub drobno posiekane
warzywa).

Niektore potrawy, takie jak marchew, ziemniaki i buraki, wymagaja dtuzszego gotowania niz
mieso, dlatego przed dodaniem do miesa nalezy je pokroi¢ na mniejsze kawatki. Pamietaj, aby
umiescié je na spodzie naczynia wewnetrznego i przykry¢ ptynem.

Podczas powolnego gotowania mieso i warzywa zachowuja wiecej soku niz w przypadku
gotowania tradycyjnego.

Najpetniejszy smak uzyskasz podczas powolnego gotowania, dodajac nierozdrobnione ziofa i
przyprawy.

Fasola musi by¢ catkowicie miekka, zanim bedzie mozna ja potaczy¢ ze stodkimi lub kwasnymi
potrawami.

Podczas gotowania w powolnej kuchence nie zapominaj, ze ptyny nie tworzg sie w niej w taki sam
sposob, jak zwykle w przypadku klasycznego gotowania. Zmniejsz ilo$¢ ptynu w przepisie bez
wolnej kuchenki. Wyjatkiem od tej reguty sg zupy i ryz.

Pamietaj, ze ptyny zawsze mozna dodac¢ pdzniej.

Jesli chcesz zmniejszy¢ ilos¢ ptynu w powolnym naczyniu, po zakonczeniu gotowania zdejmij
szklang pokrywe i ustaw przetacznik w pozycji ,Wyzsza temperatura”.

Swieze produkty mleczne (mleko, kwasna $mietane lub jogurt) dodawaé dopiero tuz przed
podaniem.

Nie zaleca sie dtugiego gotowania ryzu, makaronu i makaronu. Ugotuj je osobno i dodaj do
wolnowaru na ostatnie 30 minut.

Zawsze dodawaj ciepty ptyn przed gotowaniem zamrozonej Zywnosci.



INSTRUKCJA CZYSZCZENIA
Po kazdym uzyciu:

e  Odtacz przewdd zasilajacy od gniazdka, a nastepnie wyjmij wewnetrzny garnek kamionkowy z
powolnej kuchenki i pozwdl mu catkowicie ostygnaé.

e Umyj szklang pokrywe i wewnetrzny kamionkowy garnek do gotowania w cieptej wodzie z

mydiem.

Jesli jedzenie przykleja sie do wewnetrznego garnka ceramicznego, namocz je w cieptej wodzie.

Wyczys$¢ wewnetrzng i zewnetrzng czes$¢ podstawy miekka, lekko wilgotng Sciereczka lub gabka.

Nigdy nie uzywaj Sciernych srodkéw czyszczacych.

Gdy wolnowar nie jest uzywany, przechowuj go w suchym miejscu.

WSPARCIE TECHNICZNE
Potrzebujesz porady w zakresie ustawienia i obstugi urzadzenia TESLA SlowCook S350?
Skontaktuj sie z nami: www.tesla-electronics.eu

MATERIALY EKSPLOATACYJNE
Materiaty eksploatacyjne mozna kupi¢ w oficjalnym sklepie internetowym TESLA
eshop.tesla-electronics.eu.

NAPRAWA GWARANCYJNA
W celu naprawy gwarancyjnej skontaktuj sie ze sprzedawca, u ktérego zakupite$ produkt TESLA.

Gwarancja NIE dotyczy:

uzywania urzadzenia do innych celéw

normalna odziez

nieprzestrzeganie ,Waznych instrukcji dotyczacych bezpieczeristwa" wymienionych w instrukeji obstugi
uszkodzern elektromechanicznych lub mechanicznych spowodowanych niewtasciwym uzytkowaniem
uszkodzer spowodowanych przez czynniki naturalne, takie jak woda, ogien, elektrycznos¢ statyczna,
przepiecie itp.

e uszkodzenia spowodowane nieautoryzowang naprawa

e nieczytelny numer seryjny urzadzenia

DEKLARACJA ZGODNOSCI
My, TESLA Electronics LTD, oswiadczamy, Ze to urzadzenie jest zgodne z zasadniczymi wymaganiami i innymi
odpowiednimi postanowieniami norm i przepiséw wiasciwych dla typu sprzetu.

Produkt ten spetnia wymagania Unii Europejskiej.

Jesli do produktu dotaczony jest ten symbol przekreslonego kosza na $mieci, oznacza to,

ze produkt jest objety dyrektywa europejskg 2002/96/WE. Zapytaj o lokalny system

oddzielnej zbiorki produktow elektrycznych i elektronicznych. Nalezy przestrzegaé

lokalnych przepiséw i nie wyrzucaé zuzytych produktow wraz z normalnymi odpadami

domowymi. Wiasciwa utylizacja starego produktu pomaga zapobiega¢ potencjalnym
_ negatywnym konsekwencjom dla srodowiska i zdrowia ludzi.

W miare rozwoju i udoskonalania produktu zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania zmian w instrukcji obstugi.
Aktualng wersje niniejszej instrukcji obstugi mozna zawsze znalez¢ na stronie www.tesla-electronics.eu.

Projekt i specyfikacje mogg ulec zmianie bez powiadomienia , zastrzegamy sobie mozliwos¢ btedéw drukarskich .


http://www.tesla-electronics.eu/

Stimate client,
Va multumim ca ati ales TESLA SlowCook S350.

inainte de a utiliza aragazul lent electric, va rugam sa cititi cu atentie regulile de utilizare in
siguranta si sa respectati toate regulile obisnuite de siguranta.

NOTIFICARE IMPORTANTA DE SIGURANTIT\U
ACEST PRODUS ESTE DESTINAT NUMAI UTILIZARII INTERNE.

Acest dispozitiv este un dispozitiv electromecanic complex, va rugam sa acordati atentie urmatoarelor
instructiuni:

e  Este necesara supravegherea constanta atunci cand utilizati aparatul in apropierea copiilor.

e Nuutilizati aparatul intr-un mediu excesiv de cald, prafuit sau umed.

e Daca oala interioara din gresie sau capacul de sticla sunt deteriorate, nu-| utilizati si inlocuiti-I.

e  Pastrati-l departe de substante inflamabile si volatile.

o Nufolositi aparatul cu cablul deteriorat si in cazurile in care aparatul nu functioneaza
corespunzator sau a fost deteriorat in vreun fel.

e Producatorul si importatorul in Uniunea Europeana nu este responsabil pentru daunele cauzate de
functionarea aparatului, cum ar fi rani, opariri, incendii, rani, deteriorarea altor lucruri etc.

INFORMATII IMPORTANTE DESPRE CABLUL DE ALIMENTARE

Nu lasati niciodata cablul de alimentare sa atarne peste un blat sau 0 masa de bucatarie, nu- tineti
departe de suprafetele fierbinti si nu il lasati niciodata incurcat, ciupit sau ciupit. Lungimea cablului de
alimentare reduce riscul de incurcare sau de impiedicare a cablului de alimentare.

NU UTILIZATI ACEST APARAT CU UN PRELUNG.
Conectati cablul de alimentare direct la o priza de 230 V cu impamantare numai.

ATENTIE!
Pentru a evita socurile electrice, NU GATI NICIODATA FARA VASA INTERIOARA DE OLARAT!

& ATENTIE, SUPRAFATA FIERBINTE!

e Aburul fierbinte poate iesi pe verticala in timpul gatirii si cand capacul superior este deschis.
Carcasa, recipientul si partile metalice ale aparatului se incalzesc atunci cand functioneaza!
Atentie!

e Nuasezati aparatul pe o suprafata inflamabila. Unele suprafete ale blaturilor si meselor de
bucatarie nu sunt adaptate pentru a rezista la expunerea prelungita la temperaturi ridicate
generate la utilizarea aparatului. Nu folositi aparatul in apropierea sau pe suprafete sensibile la
caldura sau care pot fi deteriorate de abur.

e  Cand aparatul este in functiune, temperatura suprafetelor accesibile poate fi mai mare. Nu
atingeti suprafata incalzita, altfel pot aparea arsuri.

e Atentie, capacul de sticla poate fi foarte fierbinte, purtati intotdeauna manusi cand scoateti
capacul.



Pentru a evita oparirea prin scaparea de abur atunci cand ridicati capacul de sticla, ridicati-I
intotdeauna cu grija departe de dvs. Apa care picura nu trebuie sa curga niciodata in interiorul
aparatului.

Nu mutati aparatul fierbinte. Te poti arde cu mancare fierbinte, ulei sau lichid.

Lasati aparatul sa se raceasca complet inainte de transport, curatare si depozitare.

PANOU DE CONTROL
0 Oprit
_SS_ Temperatura mai scazuta
Sss Temperatura mai mare

ls_SSj Mentinerea calda

inainte de prima utilizare

1. Despachetati aragazul lent, indepartati toate ambalajele, autocolantele si curatati-I.

2. Oala interioara din gresie si capacul de sticla pot fi spalate in masina de spalat vase, totusi va
recomandam spalarea manuala a acestor parti.

3. Asigurati-va ca interiorul aragazului lent nu este murdar si indepartati orice resturi.

4. intimpul primei utilizri pot s& apara fum si miros usor. Aceasta este o conditie comuna la toate
dispozitivele de incalzire si va disparea dupa cateva utilizari.

OBSERVATI

ARABITUL CERAMIC POATE FI UTILIZAT iN CUPTOR (FARA CAPAC DE STICLA) LA TEMPERATURA DE
PANA LA 180°C. NU UTILIZATI PE O PLAZA PE GAZ SAU ELECTRICA SAU SUB GRATAR.

Prima utilizare

1.

N

Puneti ingredientele pentru gatit intr -o oala interioara din gresie si acoperiti-o cu un capac de
sticla. Veti obtine cel mai bun rezultat de gatit daca umpleti oala cel putin la jumatate. Se pot
prepara si cantitati mici, dar in acest caz poate fi necesara ajustarea timpului de gatire. Lasati
suficient spatiu sub capac cand gatiti supa sau legumele.

Conectati aparatul la o priza de 230 V.

Selectati unul dintre modurile de incalzire a alimentelor (Temperatura mai scazuta/Temperatura
mai mare) cu comutatorul si aparatul va incepe sa functioneze.

Dupa gatit, opriti aparatul prin rotirea comutatorului de mod ,Oprit".

Rotiti comutatorul in modul ,Mentinerea calda" pentru a mentine mancarea calda in timpul
servirii. Aceasta functie este utilizatd numai pentru a mentine temperatura alimentelor deja gatite.
Nu utilizati acest mod pentru a gati.

SFATURI PENTRU GATIREA LENTA

Cand gatiti, este important sa verificati din cand in cand procesul de gatire, ceea ce poate
necesita adaugarea de lichid in functie de reteta si timpul de gatire.

Cand gatiti legume si carne, puneti mai intai legumele in oal3, apoi carnea si alte ingrediente.
Nu uitati sa acoperiti intotdeauna ingredientele cu lichid.



Daca doriti sa evitati gatirea insuficienta sau supragatirea, umpleti intotdeauna vasul de gatit la "2
pana la % din volum si respectati timpul de gatit recomandat.

Volumul maxim recomandat de ingrediente gatite este de maximum % pentru a evita preaplinul.
Datorita naturii gatirii lente, carnea nu se va rumeni asa cum ar fi daca ar fi gatita intr-o tigaie sau
cuptor. Nu este necesar sa prajiti carnea sau carnea de pasare inainte de gatirea lentd, dar puteti
face acest lucru daca preferati carnea asa.

Prajirea carnii de vitd, slanina si carnati inainte de gatirea lenta poate fi de dorit daca doriti sa
indepartati excesul de grasime din carne. Carnea trebuie pusa in oala interioard, astfel incat sa nu
atinga capacul de sticla.

Carnea slaba, cum ar fi carnea de pui sau de porc, se gateste mai repede decat carnea fibroasa si
grasa, cum ar fi cea de vita sau cea de porc. Gatirea carnii cu os va creste timpul de gatire in
comparatie cu carnea fara os.

Cand gatiti in modul , Temperatura mai ridicata", monitorizati procesul de gatit, deoarece unele
feluri de mancare, de exemplu supe, pot incepe sa faca spuma.

Evitati sa deschideti aragazul lent in timpul gatirii, deoarece acest lucru va cauza pierderi
semnificative de caldura si abur. Daca tot trebuie sa deschizi oala, fa-o cat mai repede posibil.
Taiati carnea in bucati mai mici daca o gatiti impreuna cu alimente pre-gatite precum fasole,
fructe sau legume (ciuperci, ceapa taiata cubulete, vinete sau legume tocate marunt).

Unele alimente, cum ar fi morcovii, cartofii si sfecla, necesita o gatire mai lunga decat carnea, asa
ca taiati-le in bucati mai mici inainte de a le adauga in carne. Asigurati-va ca le asezati pe partea
inferioara a oalei interioare si le acoperiti cu lichid.

In timpul gatirii lente, carnea si legumele retin mai mult suc decat in cazul gatitului traditional.
Puteti obtine cea mai deplina aroma in timpul gatirii lente adaugand ierburi si condimente
nezdrobite.

Fasolea trebuie sa fie complet frageda inainte de a putea fi combinata cu alimente dulci sau
acrisoare.

Cand gatiti intr-un aragaz lent, nu uitati ca lichidele nu se formeaza in el in acelasi mod ca de
obicei in gatitul clasic. Reduceti cantitatea de lichid intr-o reteta de gatit non-lent. Exceptii de la
aceasta regula sunt supele si orezul.

Amintiti-va ca lichidele pot fi adaugate oricand mai tarziu.

Daca doriti sa reduceti cantitatea de lichid din aragazul lent, dupa gatit, scoateti capacul de sticla
si rotiti comutatorul in pozitia , Temperatura mai ridicata”.

Nu adaugati produse lactate proaspete (lapte, smantana sau iaurt) decat inainte de servire.
Orezul, taiteii si pastele nu sunt recomandate pentru o perioada lunga de timp. Gatiti-le separat si
adaugati-le in slow cooker pana la ultimele 30 de minute.

Adaugati intotdeauna lichid cald inainte de a gati alimente congelate.

INSTRUCTIUNI DE CURATARE

Dupa fiecare utilizare:

Deconectati cablul de alimentare de la priza, apoi scoateti vasul din gresie interioara din aragazul
lent si lasati-1 sa se raceasca complet.

Spalati capacul de sticla si oala interioara din gresie in apa calda cu sapun.

Daca mancarea se lipeste de oala interioara din ceramica, inmuiati-o in apa calda.

Curatati interiorul si exteriorul unitatii de baza cu o carpa sau un burete moale, usor umezit.

Nu utilizati niciodata agenti de curatare abrazivi.

Cand aragazul lent nu este in uz, depozitati -l intr-un loc uscat.



SUPORT TEHNIC
Aveti nevoie de consiliere cu privire la configurarea si operarea aparatului TESLA SlowCook S350?
Contactati-ne: www.tesla-electronics.eu

CONSUMABILE
Consumabilele pot fi achizitionate in eshop-ul oficial TESLA eshop.tesla-electronics.eu.

REPARATIE GARANTIE
Pentru reparatii in garantie, contactati dealerul de la care ati achizitionat produsul TESLA.

Garantia NU se aplica pentru:

e utilizarea dispozitivului in alte scopuri

e uzuranormala

e nerespectarea ,Instructiunilor importante de siguranta” enumerate in manualul de utilizare

e daune electromecanice sau mecanice cauzate de o utilizare necorespunzatoare

e daune cauzate de elemente naturale precum apa, incendiu, electricitate statica, supratensiune etc.
e  daune cauzate de reparatii neautorizate

e numarul de serie al dispozitivului imposibil de citit

DECLARATIE DE CONFORMITATE
Noi, TESLA Electronics LTD, declaram ca acest echipament este in conformitate cu cerintele esentiale
si cu alte prevederi relevante ale standardelor si reglementarilor relevante pentru tipul de echipament.

( € Acest produs indeplineste cerintele Uniunii Europene.

Daca acest simbol al cosului de gunoi taiat este atasat unui produs, inseamna ca
produsul este reglementat de Directiva Europeana 2002/96/CE. Va rugam sa
intrebati despre sistemul dvs. local de colectare separata pentru produse
electrice si electronice. Va rugam sa respectati reglementarile locale si sa nu
aruncati produsele vechi la gunoiul menajer normal. Eliminarea corecta a

[ | vechiului produs ajuta la prevenirea potentialelor consecinte negative asupra
mediului si sanatatii umane.

Pe masura ce produsul este dezvoltat si imbunatatit, ne rezervam dreptul de a modifica manualul de
utilizare. Puteti gasi intotdeauna versiunea actuala a acestui manual de utilizare la
www.tesla-electronics.eu.

Designul si specificatiile pot fi modificate fara notificare, erorile de tiparire fiind rezervate.


http://www.tesla-electronics.eu/
http://eshop.tesla-electronics.eu/

Vazeny zakaznik,
dakujeme, Ze ste si vybral TESLA SlowCook S350.

Pred pouzitim elektrického pomalého hrnca si prosim dokladne precitajte pravidla
bezpecného pouzivania a dodrzujte vSetky bezné bezpecnostné pravidla.

DOLEZITE BEZPECNOSTOU UPOZORNENIE ,
TENTO VYROBOK JE URCENY LEN NA POUZITIE V DOMACNOSTI.

Tento pristroj je zloZité elektromechanické zariadenie, venujte prosim pozornost tymto pokynom:

e PripouZiti spotrebica v blizkosti deti je nutny trvaly dohlad.

e  Nepouzivajte spotrebic v prili$ teplom, praSnom alebo vlhkom prostredi.

e Ak je vnitorna kameninova varna nadoba alebo sklenena pokrievka poskodend, nepouzivajte ich a
vymeite ich.

e Uchovavajte ho z dosahu horfavych a prchavych latok.

e Nepouzivajte spotrehi¢ s poSkodenou $nurou av pripadoch, ked spotrebi¢ nefunguje spravne
alebo bol poskodeny akymkolvek sposobom.

e Vyrobca a dovozca do Eurépskej Unie nezodpoveda za Skody spdsobené prevadzkou spotrebica
ako napriklad poranenie, obarenie, poziar, zranenie, znehodnotenie dalSich veci a pod.

DOLEZITE INFORMACIE O NAPAJACOM KABELE

Nikdy nenechavajte napajaci kabel visiet z kuchynskej linky alebo stola, chrante ho pred stykom s
horticimi povrchmi a nenechavajte ho zamotany, priskripnuty alebo stlageny. Dfzka napéjacieho kabla
zniZuje riziko zapletenia alebo zakopnutia o napajaci kabel.

NEPOUZIVAJTE TENTO SPOTREBIC S PREDLZOVACIM KABLOM.
Pripojte napajaci kabel priamo iba do uzemnenej elektrickej zasuvky na 230 V.

POZOR!
Aby nedoslo k urazu elektrickym prudom, NIKDY NEVARTE BEZ V VNUTORNEJ KAMENINOVEJ
VARNEJ NADOBY NA VARENIE!

& POZOR, HORUCI POVRCH!

e Vpriebehu varenia a pri otvoreni horného veka moze dojst k vertikalnemu tniku hortcej pary.
Plast, nadoba a kovové casti spotrebica sa pri jeho chode zahrievaju! Budte opatrni!

e  Nekladte spotrebic na horlavy povrch. Niektoré povrchy kuchynskych liniek a stolov nie st
prisposobené tomu, aby vydrzali dlhSie vystavenie vysokym teplotam vznikajtcim pri pouZiti
spotrebi¢a. Nepouzivajte spotrebi¢ v blizkosti alebo pri povrchoch, ktoré s citlivé na teplo alebo
tie, ktoré mozu byt poskodené parou.

e Akje spotrehic v prevadzke, teplota pristupnych povrchov méze byt vy$sia. Nedotykajte sa
zahriateho povrchu, inak moze dojst k popaleniu.

e Pozor, sklenené veko moze byt velmi hortice, vidy pouzivajte rukavice pri snati veka.

e Aby nedoslo k obareniu unikajticou parou pri zdvihnuti sklenenej pokrievky, opatrne ju zdvihnite



vzdy smerom od seba. Odkvapkavajuica voda nikdy nesmie natiect do vnutornej Casti spotrebica.
S hortcim spotrebicom nehybte. M6Zete sa popalit horticim jedlom, olejom alebo kvapalinou.
Pred transportom, Cistenim a uskladnenim nechajte spotrebic dplne vychladnut.

OVLADACI PANEL

0 Vypnuté
S_s NizSia teplota
SSS VysSia teplota

LS&' UdrZiavanie teploty

Pred prvym pouzitim

Y

w

Vybalte pomaly hrniec, odstrante vSetky obaly, nalepky a vycistite ho.

Vnitornd kameninovi varni nadobu a sklenent pokrievku je mozné umyvat v umyvacke riadu,
napriek tomu odporicame tieto ¢asti umyvat rucne.

Uistite sa, Ze vnatro pomalého hrnca nie je zneCistené a odstrante pripadné necistoty.

Pocas prvého pouzitia sa mdZe objavit mierny dym a zapach. Ide o bezny stav u vSetkych
zahrievajcich sa zariadeni, ktory po niekolkych pouZitiach vymizne.

UPOZORNENIE
KERAMICKA VARNA NADOBA SA MOZE POUZIVAT V RURE (BEZ SKLENENEJ POKLICKY) PRI TEPLOTE
DO 180°C. NEPOUZIVAJTE JU NA PLYNOVOM ALEBO ELEKTRICKOM SPORAKU ALEBO POD GRILOM.

Prvé pouzitie

1.

VloZte suroviny na varenie do vnitornej kameninovej varnej nadoby a prikryte ju sklenenou
pokrievkou. Najlepsi vysledok varenia dosiahnete pokial zaplInite hrniec aspoii z polovice.
Pripravovat mozno aj malé mnoZstva, ale v takom pripade mdze byt nevyhnutné upravit dizku
varenia. Pri vareni polievky alebo zeleniny nechajte dostatocny priestor pod pokrievkou.

Pripojte spotrebi¢ do zasuvky 230 V.

Zvolte prepinacom jeden z rezimov ohrevu jedla (NizSia/VysSia teplota) a spotrebi¢ zacne
pracovat.

Po dokonceni varenia vypnite spotrebi¢ oto¢enim prepinaca rezimu ,Vypnuté".

Otocte prepinac do rezimu ,UdrZovanie teploty”, aby ste udrzali jedlo teplé pocas servirovania.
Tato funkcia slizi iba na udrzanie teploty uz uvareného jedla. NepouZivajte tento rezim na varenie.

TIPY NA POMALE VARENIE

Pri vareni je dolezité obcas skontrolovat proces varenia, ktory mdze vyZadovat pridanie tekutiny v
zavislosti od receptu a ¢asu varenia.

Pri vareni zeleniny a masa, vlozte dole do hrnca najskor zeleninu, potom maso a dalSie suroviny.
Nezabudnite suroviny vzdy zaliat tekutinou.

Pokial sa chcete vyhnut nedovareniu alebo rozvareniu pokrmov, vzdy napliite varnt nadobu do ¥
aZ ¥ objemu a dodrZujte odporic¢anu dobu varenia.



Odportcany maximalny objem varenych surovin je maximalne %, aby nedoslo k preteceniu.
Vzhladom na povahu pomalého varenia maso nezhnedne, ako keby sa varilo na panvici alebo v
rire. Pred pomalym varenim nie je nutné méso alebo hydinu osmaZzit, ale méZete to urobit, pokial
vam maso takto viac chuti.

Osmazenie mletého hovddzieho mésa, slaniny a klobasy pred pomalym varenim mozZe byt
Ziaduce, ak chcete odstranit prebytocny tuk z masa. Maso by malo byt do vnitorného hrnca
vloZené tak, aby sa nedotykalo sklenenej pokrievky.

Chudé maso ako napriklad kuracia éi bravéova babika sa vari rychlejSie ako vlaknité a tucné maso
ako hovédzie pliecko alebo bravéové ramienko. Varenie mésa s kostou prediZi dobu varenia oproti
masu bez kosti.

Pri vareni v reZime ,VysSia teplota” sledujte priebeh varenia, pretoZe niektoré pokrmy, napriklad
polievky, mdZu zacat penit.

Vyvarujte sa otvaraniu pomalého hrnca pocas varenia, pretoZe to spdsobi znacné straty tepla a
pary. Pokial' musite hrniec napriek tomu otvorit, urobte to ¢o mozno najrychlejsim spésobom.
Nakrajajte maso na mensie kusky, ak ho varite spolocne s predvarenymi potravinami, ako su
fazula, ovocie ¢i zelenina (huby, na kocky nakrajana cibula, baklazan alebo nadrobno nakrajana
zelenina).

Niektoré potraviny ako napriklad mrkva, zemiaky a repa vyzaduju dIhSie varenie ako maso, preto
ich nakrajajte na mensie kasky predtym ako ich pridate k masu. Uistite sa, Ze ste ich poloZili na
spodnu stranu vnatorného hrnca a zalejte ich kvapalinou.

Pocas pomalého varenia si maso a zelenina zachovaju viac Stavy ako v pripade tradi¢ného
varenia.

Najplnejsiu chut pri pomalom vareni dosiahnete pridanim nedrvenych byliniek a korenia.

Fazula musi Gplne zmaknat, kym ich bude mozné kombinovat so sladkymi alebo kyslymi jedlami.
Pri vareni v pomalom hrnci nezabudnite, Ze tekutiny sa v iom nevytvaraju rovnako, ako je obvyklé
pri klasickom vareni. ZniZte mnozZstvo tekutiny v recepte, ktory nie je urceny pre pomaly hrniec.
Vynimkou z tohto pravidla st polievky a ryza.

Pamatajte, Ze tekutiny mozu byt kedykolvek pridané neskor.

Ak chcete znizit mnoZstvo tekutiny v pomalom hrnci, po vareni odoberte sklenent pokrievku a
otocCte spinac do polohy ,VysSia teplota".

Cerstvé mlieéne vyrobky (mlieko, kysli smotanu alebo jogurt) pridavajte aZ tesne pred
servirovanim na stol.

Ryza, rezance a cestoviny sa neodportéaju varit po dihii dobu. Uvarte ich samostatne a pridajte
ich do pomalého hrnca az na poslednych 30 minat.

Pred varenim zmrazenych potravin vzdy prilejte eSte teplu tekutinu.

POKYNY NA CISTENIE

Po kazdom pouziti:

Odpojte napajaci kabel zo zasuvky, potom vyberte vnitorni kameninovi varni nadobu z
pomalého hrnca a nechajte ho tplne vychladnat.

Umyte sklenend pokrievku a vnitornd kameninovi varni nadobu v teplej, mydlovej vode.

Pokial sa potraviny prilepia na vnitorni kameninovu varni nadobu, nechajte ich odmocit v teplej
vode.

Vnitornu a vonkajSiu ¢ast zakladnej jednotky vycistite makkou, mierne navlhéenou handrickou
alebo hubkou.

Nikdy nepouzivajte na Cistenie abrazivne prostriedky.

Ak pomaly hrniec nepou Zi vate, ulozZte ho na suchom mieste.



TECHNICKA PODPORA
Potrebujete poradit s nastavenim a prevadzkou spotrebica TESLA SlowCook S350?
Kontaktujte nds: www.tesla-electronics.eu

SPOTREBNY MATERIAL

Spotrebny material méZzete zakupit v oficidlnom eshope znacky TESLA eshop.tesla-electronics.eu .
ZARUCNA OPRAVA

Pre zaruénu opravu kontaktujte predajcu, u ktorého ste TESLA produkt zakupili.

Zaruka sa NEVZTAHUJE na:

e pouzitie pristroja na iné Ucely

e bheZné opotrebenie

e nedodrzanie ,Ddlezitych bezpecnostnych pokynov" uvedenych v uZivatelskom manuali
e elektromechanické alebo mechanické poskodenie spdsobené nevhodnym pouzitim

e  Skodu sposobent prirodnym Zivlom ako je voda, ohen, staticka elektrina, prepatie, atd.
e  Skodu spdsobent neopravnenou opravou

e necCitatelné sériové Cislo pristroja

VYHLASENIE O ZHODE
My, TESLA Electronics LTD, vyhlasujeme, Ze toto zariadenie je v stlade so zakladnymi poZiadavkami a
dalSimi prislusnymi ustanoveniami noriem a predpisov relevantnych pre dany typ zariadenia.

( € Tento produkt spliia poZiadavky Eurépskej Unie.

Ak je tento symbol preciarknutého koSa s kolesom pripojeny k produktu,
znamena to, Ze na produkt sa vztahuje eurépska smernica 2002/96/ES.
Informujte sa prosim o miestnom systéme separovaného zberu elektrickych a
elektronickych vyrobkov. Postupujte prosim podla miestnych predpisov a staré
vyrobky nelikvidujte v beznom domacom odpade. Spravna likvidacia starého

I produktu pomaha predist potencialnym negativnym ddsledkom pre Zivotné
prostredie a [udské zdravie.

Vzhladom na to, Ze sa produkt vyvija a vylepSuje, vyhradzujeme si pravo na Upravu uzivatelského
manudlu. Aktualnu verziu tohto uzivatelského manalu najdete vzdy na www.tesla-electronics.eu.

Dizajn a Specifikacie moZu byt zmenené bez predchadzajliceho upozornenia, tlacové chyby vyhradené.


http://www.tesla-electronics.eu/
http://eshop.tesla-electronics.eu/

